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PRINCIPE

Le mustimetre Dujardin-Salleron est un aréométre qui permet d’évaluer, d’aprés
la masse volumique (exprimée en g/dm’) du jus de raisin, sa teneur en sucre et
la richesse alcoolique du vin que I'on obtiendra aprés fermentation complete,
¢’est-a-dire "alcool probable.

Le méme instrument peut servir 4 déterminer le moment optimum de la
vendange ou celui du décuvage.

En effet, la masse volumique du jus augmente pendant la maturation puis se
stabilise : la teneur en sucre est 4 son maximum et on peut vendanger. A
I'inverse ; la teneur en sucre (donc la masse volumique) diminue pendant la
fermentation, puis se stabilise 2 un minimum : tout le sucre a fermenté, le vin
est fait.

EMPLOI

- Le mustimétre doit étre propre, lave & ['eau
courante apres chaque essai et conserve dans son
etui.

- La lecture s’effectue au sommet du meénisque et
donne la masse volumique du moat a la
tempeérature du laboratoire.

- Latable | permet de corriger cette valeur pour obtenir la masse volumique a
20°C.

- Latable 2 indique la teneur en sucre et I’ alcool probable.

Exemples

# Lecture 10702 17°C
Table 1 : correction : -0.86
Masse volumique corrigée a 20°C : 1070 - 0,86 = 1069,14 arrondie a 1069
Table 2 : 1069 = 159,3 g sucre/L, soit 9,47 % alcool probable.

#  Lecture 1100 a 25°C
Table 1 : correction : + 1,81
Masse volumique corrigée 4 20°C : 1100 + 1,81 = 1101,81 arrondie a 1102
Table 2 : 1102 = 243,1 g sucre/L, soit 14,45 % alcool probable.

NB : I ’emploi d 'un thermomeétre est indispensable.
Ultiliser de préférence le mustimétre avec thermométre incorporé dans le
flotteur réf. 385201).

ETALONNAGE CONFORME AU REGLEMENT CEE DU 17/09/90
16,83 g de sucre par litre de moiit produisent 1 % d’alcool.
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TABLE 1

T°C Masses volumigues
10 1010 1020 1030 10440 1050 1060 1070
3] -1.03 -1.16 -1,28 -1.40 -1.52 -1.62 -1.74 -1,85
4] -0.92 -1.03 -1.14 -1.24 -1.34 =14 -1,54 -1.64
15| -0.77 .87 0,96 -1.04 -1.13 -1.21 -1,249 -1.37
6 | =065 .72 0,749 -(1.86 -0.93 -1.00 1,06 -1.12
17| -0.50 .56 .61 -0,66 .72 0,76 -() 82 -1, 86
18] -0L35 .39 -0.43 -0.47 (149 .53 -(),56 (.39
19 -0.19 -0.21 .23 0,25 -0.27 0,28 0,30 -0.31
20
21 0,19 0.21 0.23 .24 0.26 0,28 0,29 0,31
it [ e L 042 045 0449 0.52 0,55 0,58 0.61
23 0.61 0,66 0,71 .76 (1,80 0,85 0,590 (.95
24| 0.85 0.91 0,97 1.03 1.09 1.15 1.19 125
25 1,08 1.15 1.23 1.30 13T 144 1.52 1.59
26 1.30 1.40 1.49 1.58 167 1.76 1.84 1,93
7 157 1.68 1,77 1.88 1.98 207 2,16 2,26
28 .82 1.93 2.05 2.16 2.29 2.39 251 2.63
ToC Masses volumiques
1810 1090 1106 1120 1140 1160 1180 1200
13 -1.85 =207 =217 =238 -2.54 277 -2.94 -3.11
4] -1,73 -1.82 -1.92 -2.08 -2,25 -2.42 2,57 -2,73
I5 =145 -1.53 -1.60 -1.75 -1.39 -2.03 -2.16 -2.28
6| -1,19 -1.25 -1.31 -1.43 -1.54 -1.63 -1.75 -1.84
7 .91 -[1.96 -1.00) -1.09 =118 =1.25 -1.32 -1.39
I8 -(1,63 (1,65 .69 -0, 74 ~(1L.80 -{).85 -1).594) .93
9 (1,33 (.35 -1.36 -(.39 -[1.42 -{).43 -0.46 -(,30
20
21 0,33 034 0.36 .39 (.41 0.44 046 048
22 0.64 0.67 0.70 0,76 (.81 0.87 0,93 0,97
23] 099 104 1.08 1,16 125 1.32 1.39 Ldo
24 1.31 137 1.43 1.54 |65 L76 1.86 1.95
25 1,67 .74 1.81 1.95 2.09 222 2.34 2.45
26 2,02 210 2,18 233 249 264 2.78 291
27 2.36 246 2.50 274 2.91 307 3.24 3.39
| 28 2.74 2 85 2.96 3. 16 3,38 L S 375 392
TABLE 2
M.V. Sucres | Alcool MY, Sucres | Alcool M.V, Sucres | Alcool M.Y. Sucres | Alcool
o/dm’ gl |probable} p/dm’ g/l |probable] g/dm’ gl |probable] g/dm’ g/l |probable
1037 77,5 4608 1067 1534.2 O.16) 1097 230.6 13,700 1127 3044 18,09
1038 80,1 4.768 1068 156,58 9320 1098 2331 13.85] 1128 3G9 15.24
1039 82.6 4910 1069 159.3 9470 1099 2356 14000 1129 3093 18,38
1040y 85.2 5068 1070 161.9 9621 1100 238.1 14,150 1130 3118 [8.53
1041 87,8 5220 1071 164.4 9770 1101 240.6 14300 1131 3142 18.67
1042 90,4 5, 1072 167.0 943 1102 243.1 1445 1132 316.7 18,82
1043 93.0 5, 1075 1649.9 1008y 1103 2457 14,600 1133 3192 [8.97
1044 03.5 5, 1074 172.1 10,23 1104 248.2 14.75] 1134 £ 19,11
1045 08,1 5, 175 174.7 1038 1105 250.0 14.85] 1135 32401 19,26
1046 1007 3, 1176 B 10534 1106 2324 15000 1136 3266 1941
1047 103.3 6.133 1077 1798 1069 1107 2349 15.15) 1137 3291 19:55
1048 105.8 6.298 1078 182.4 10840 1108 2574 15290 1138 3315 19.70
1649 1084 o448 1079 183.0 10997 1109 2599 [5.440 1139 334.0 19,84
1050 L1100 b, T(HE0 187.5 L1353 1110 2623 15,590 L1140 3364 [9.99
1051 1136 6.75) 1081 1901 11300 1111 264.8 15,730 1141 3389 20,14
1052 116:1 6,908 1082 193.0 1146 1112 2673 15880 1142 3414 20.28
1053 1187 7058 1083 1955 11,61 1113 269.8 16,038 1143 34318 20,43
1054 121.3 T 1084 198.0 11.760 1114 2723 16.18) 1144, 3463 20,58
1055 123.9 T 1085 200.5 11,91 1115 2747 16320 1145 3488 20,72
1056 126.5 751§ 1086 203.0 12060 1116 22 647 1146 3512 2087
1057 129.0 7674 1087 205.3 12211 1117 2793 le62) 1147 b 2102
1058 131.6 7828 10N 208.0 12360 1118 282.1 16,76 1148 356.2 21.16
1059 134.2 7.97) 1089 2105 12,51 1119 2846 16.91] 1149 3586 21.31
1060 136,2 2098 1090 213.0 12,660 1120 2871 17.064 1150 36l.l 21.46
1061 1388 8258 1091 2155 12.81] 1121 289.6 17.200 1151 Indn 21,60
1062 1414 2408 1092 218.1 12958 1122 2921 17,35 1152 3660 21,73
1063 143,59 8.558 1093 220.6 13100 1123 294.5 17.500 1153 3685 21,90
1064 146.5 8.7 1094 2231 13250 114 2970 17.650 1154 3710 22,04
1065 149.1 8,868 1095 22546 13,400 1125 2985 17.79 1155 3734 22.1%
1066 151.6 9015 1096 228.1 13.55) 1136 302.0 17.94] 1136 3759 22.34]




